
ヤマト運輸冷凍 (税別) 北海道 / 九州 東北 / 関西 中国 / 四国

お名前

 〒

TEL      月 　  日

送り主名

 〒

　　　 　　FAX送信番号：06-4708-5935 (メール・LINE・電話でもＯＫ！)

株式会社J－ATI　大阪府大阪市中央区南久宝寺町4-5-7 本町IBCビル6F　PHONE 06-4708-5520　MAIL info@j-ati.co.jp

※ ご注文をいただいた順に、そばを打って出荷いたします。配達日を指定される場合は、日数に余裕をもって (約5日間) ご注文ください。

＜ 送り主名 兼 ご請求先 ＞　　※ お送り先と異なる場合のみご記入ください。

TEL

ご住所

＜ お送り先 ＞　　　※ 会員の方はお名前のご記入だけで構いません。 (ご登録の住所に限りますのでご注意ください)

紹介者

ご住所

希望到着日 / 配達時間
〇をつけてください

　　午前中　　14-16　　16-18
 　　18-20　　19-21

＊ この商品は冷凍です。手打ち十割生そばを冷凍した状態でお届けします。

＊ 商品に同封されている手打ち十割生そばの茹で方を必ずお守りください。美味しく食べる秘訣です。

＊ ポイントは… ① 1人前につき2L以上のお湯で茹でる　② 茹で時間は20秒～30秒　③ 流水でぬめりを取って素早く冷水で麺を締める

＊ ご不在によりお受け取りできなかった場合による商品の品質変化 (傷み・劣化) に関しては､責任を負いかねます。

＊ 請求書は株式会社J－ATIより後日発送いたします。商品には同封されておりませんのでご注意ください。

3～4パック 1,550 1,250 1,150 1,350

【 重要事項 】

　　　　   パック

＊ そばを茹でたお湯にはそばの栄養が沢山溶け出していますので、最後のそば湯まで是非お召し上がりください。

関東甲信越 / 北陸 / 中部 沖縄

1～2パック 1,350 1,050 950 1,150
お問合せ下さい

商品 内容 価格 (税別) / パック ご注文数

NEW

アートテン十割生そば
※冷凍でのお届けとなります
※ざるそば、盛りそば専用です

4人前 / つゆ付き 3,800円 　　　　   パック

3人前 / つゆ付き 3,000円

　【 11月上旬より新そばです 】      注文日　：　    　年　　　　月　　　　日 

そばの本場信州より手打ち十割生そばをお届け！！

　　　 そばきり喜蕎八　の　アートテン十割生そば (新そば)

長野県の八ヶ岳山麓で栽培されたあの長田農園のアートテンそば粉を使用した手打ちアートテン十割生そば！
『格別に美味しいアートテン十割生そばを皆さんに食べて欲しい！』 と毎日女将が丁寧にそばを打っています。
本格アートテン十割生そばをご家庭でご堪能いただける通販セットをご用意しましたので是非ご賞味ください♪
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